
HET WAPEN VAN
LINSCHOTEN

By Malou
Lunch - Borrel - Diner - Zaalverhuur 



Lunch menu 
VAN 12:00 TOT 16:00

BROODJES

WISSELEND TWEE GANGEN 
LUNCH MENU 

van de chef

BROODJES

UITSMIJTER OP VLOERBROOD  // 10,50

CARPACCIO OP VLOERBROOD // 14,75

CLUB SANDWICH/ / 12.50

ham, kaas, spek naar keuze | sla

parmigiano reggiano | rode ui | zonnepittenmix | truffelmayonaise
kappertjes | rucola

kippendij | bacon| ei | tomaat | augurk | little gem | kurkuma mayonaise
chips 

FOCACCIA KALFSPASTRAMIE // 16,50
truffelmayonaise | zoetzuur van sjalot | little gem | pistache crumble 

TWEE KROKETTEN OP VLOERBROOD  // 11,50
mosterd | sla | kan ook vegetarisch

FOCACCIA GEROOKTE MAKREEL // 16,00
dillemayonaise | cherry tomaat | radijs | kapper appel

FOCACCIA BRIE // 14,50
appelcompote | walnoten | aceto balsamico stroop

29,50

SALADES
SALADE VAN ORZO PASTA // 12,50

CAESAR SALADE  // 12,50

SALADE VIS // 15,50

geitenkaas | courgette | geroosterde tomaat | olijven crumble | 
limoen dressing 

kippendij | bacon | ansjovis | romainesla | croutons | ei |
parmigiano reggiano | rode ui | ansjovis dressing 

gerookte zalm | gamba’s | kropsla | limoenmayonaise 
komkommer | ei | kappertjes

& MEER
SOEP VAN PASTINAAK // 10,50 
truffel | crème fraiche  | bosui 

SATÉ VAN KIPPENDIJ // 19,00
satésaus | gebakken uitjes | basmatie rijst | limoen |
sesam | frites met mayonaise 

LOADED FRITES // 16,50
rendang | srirachamayonaise | zoetzuur van komkommer
en taugé | kokos | ei | bosui  

GEBAKKEN BIEFSTUK IN ROOMBOTER
 // 22,50
champignons | witte ui | spek | jus | vloerbrood   



BIJGERECHTEN 

HOOFDGERECHTEN

GEBAKKEN KABELJAUW // 23,50
olijfolie puree | geroosterd ui en bospeen | pastinaak chips |
piccalilly beurre blanc

SATÉ VAN KIPPENDIJ// 19
satésaus | gebakken uitjes |  basmatie rijst | limoen | sesam
frites met mayonaise 

TAGLIATELLE PASTA // 25,50 
gamba’s | rode pesto |  room |  tomaat | parmezaanse kaas 

FAZANT // 29,00 
bloedworst | zuurkool | crème van pastinaak  | morille saus
stoofpeer

FRIET // 4,75 

BROODPLANK // 5,75 
ZOETE AARDAPPEL FRIET  // 6,50

rode kool | stoofpeer | olijfolie puree | rode wijn kaneel saus 

TARTE TATIN VAN RODE UI // 20,50 

GEBAKKEN ROODBAARS // 26,50
frugola pasta | gepofte rode paprika | bosui | geroosterde
tomaat | noilly prat saus 

GEMENGDE SALADE // 4,50 

VOORGERECHTEN

KALFSPASTRAMIE // 14,50

PATÉ EN CROUTE // 15,50
zoete uien compôte | vijg |  schorseneren chips | aceto balsamico stroop 

PORTOBELLO  // 13,50
geitenkaas gegratineerd met honing |  cranberries compôte | witlof | walnoot 

3 GANGEN // 39,50 P.P
OF

4 GANGEN //  47,50 P.P

VERRASSINGSMENU 

ROMIGE PASTINAAK SOEP // 10,50
truffel | paddenstoelen | bosui

CARPACCIO // 14,00
parmigiano reggiano | truffelmayonaise | rode ui | kappertjes | zonnepittenmix
rucola 

CEVICHE VAN MAKREEL // 16,50
komkommer | srirachamayonaise | rode peper | lotus chips 
shiitake 

BLOEMKOOL CRÉME BRULEE // 15,50 
gorgonzola | kweepeer compôte | roodlof | cashewnoot 

TONIJN IN SESAM // 16
ponzumayonaise | edamame boontjes | radijs | soja parels | wakame

Speciaal samengesteld 
door onze chef!

Diner menu
VANAF 17:30

zoetzure rode kool | 5-spices mayonaise | hazelnoot crumble | beukenzwam 
geitenkaas | perencompôte | hazelnoot crumble | roodlof 
beurre blanc schuim 

HERT EN HERTEN STOOF // 26,50

BIEFSTUK // 24,50
saus van rode wijn | pompoen crème | witlof | schorseneren
spruitjes 



VIER KERST IN STIJL!

4-GANGEN DINER 
KERSTAVOND & EERSTE KERSTDAG

BLONDIE // 10,50
bosbessen | witte chocolade crumble | cakebeslag ijs   

HUISGEMAAKTE ADVOCAAT // 9
geslagen room | vanille ijs 

TRIFFLE VAN MASCARPONE MOUSSE
//  10,50
stoofperencompôte | Bastogne crumble | Bastogne ijs 

TARTE TATIN VAN APPEL // 9,50
gezouten karamel ijs 

Dessert

KAASPLANK VAN ARJAN // 14,50
noten brood | vijgencompote | druiven  

Reserveer vandaag nog en maak van
uw kerst een culinair feest! 

LIKEUREN
TIA MARIA..............................
COINTREAU.............................
BAILEYS..................................
GRAND MARNIER...................
AMARETTO.............................
DRAMBUIE..............................
LIMONCELLO..........................
LIKEUR 43...............................

KOFFIE & THEE

IRISH COFFEE...........................
FRENCH COFFEE.......................
SPANISH COFFEE.....................
ITALIAN COFFEE.......................

KOFFIE MET DRANK

THEE.......................................
VERSE MUNT/GEMBER THEE....
KOFFIE....................................
ESPRESSO...............................
DUBBELE ESPRESSO.................
CAPPUCCINO............................
LATTE MACCHIATO..................
WARME CHOCOLADEMELK......
MET SLAGROOM......................

3,00
3,90
3,10
3,10
4,25
3,50
4,10
3,70
+1,25

8,75
8,75
8,75
8,75

5,00
5,00
4,50
4,50
5,00
5,50
4,50
4,50


